Calzone alla Nutella
Cannoli
Tiramisu

Pannacotta

Lemon Tart

Limone Crema

House Blend
Con Latte

Tea

No + Low Caffeine
Alternative Milk

DOLCI

folded pizza base - nutella filling - fresh strawberries

orange + cinnamon ricotta filling

coffee soaked lady fingers - layered mascarpone

vanilla pannacotta - crumbed shortbread - passionfruit puree -
lemon balm - white chocolate

gin + tonic jelly - raspberry - white chocolate - lime zest

lemon soft serve : lemon zest

COFFEE AND TEA

espresso - doppio espresso - ristretto - doppio ristretto - caffe lungo
caffe latte - cappuccino - macchiato - macchiato doppio
++ decaffeinato
English breakfast - Earl Grey - chamomile - fresh mint -
lemongrass + ginger
chai tea - chai latte - cioccolata calda - cioccolata fredda

oat - almond - soy - lactose free
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CINQUE TERRE

Food inspired by the lond and sea of the falion Rivicra,




Mixed Herbs
Fior Di Latte
Crudo e Mozzarella

Bruschetta

Italian Mixed Olives
Crudo di Pesce
Peperoni Acciughe
Capesante

Antipasto Bolognese
Burrata Caprese
Melanzana Croccante

Calamari Fritti

Fiore di Zucca

Linguine Vongole
Spaghetti Granchio
Maccheroni alla Vodka

Tortelli di Parma

Maccheroni al Ragu d’Agnello

Fusilli Primavera

Risi + Bisi

Gnocchi Duck Ragu

Black Casarecce alla Busara

Dietaries

Insalata Mista

Insalata di Beetroot
Insalata di Rucola

Patatine Fritte

FOCACCIA

extra virgin olive oil - Maldon sea salt
herbs - extra virgin olive oil - Maldon sea salt - mozzarella
San Daniele Gran Riserva 24mth prosciutto - fior di latte

tomato medley - fior di latte

ANTIPASTI

marinated - served warm

yellow fin tuna - mandarin infused oil - radish - avruga cavi:%

red bull horn pepper - buffalo ricotta - anchovies - basil

seared scallops - rocket - crispy pancetta - cherry balsamic vinegar

24mth aged San Daniele Gran Riserva prosciutto - gnocco fritto
squacquerone

burrata - tomato medley - basil pesto

crispy eggplant sticks - pomegranate vinegar - Grana Padano - chives

dusted calamari - basil pesto - aioli - cracked pepper

tempura zucchini flowers - lemon infused ricotta filling -

Parmigiano Reggiano - black pepper

PASTA E RISOTTO

clams - bottarga - white wine - butter - lemon zest
blue swimmer crab - crayfish bisque - cherry tomatoes - basil
maccheroni - napoli sauce - cream - vodka - lemon ricotta -
Grana Padano - black pepper
prosciutto, mushroom + mascarpone filling - sage - brown butter -
thyme

lamb shoulder ragu - pecorino Romano - lemon infused oil

spiral pasta - zucchini - asparagus - cherry tomatoes - basil - garlic oil -

Grana Padano - dehydrated black olives - toasted breadcrumbs
saffron Arborio rice - peas - mint - lemon mascarpone - butter -
Parmigiano Reggiano
braised Warrnambool duck leg ragu - mandarin oil -
Parmigiano Reggiano - black pepper
squid ink casarecce - tiger prawns - napoli sugo - ginger - capers -
chilli - basil
++ low gluten maccheroni

++ low gluten gnocchi

CONTORNI

mix lettuce - cucumber - cherry tomato - radish - white balsamic -
extra virgin olive oil

roasted + pickled beetroots - witlof - goat cheese

rocket - pear - pickled shallot - herbed breadcrumbs - cow milk feta

fries - aioli
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Margherita

Vegetariana

Prosciutto

Funghi

Porchetta e Patate
Capricciosa
Calabra

Salsiccia

Pumpkin e Guanciale

Porcini

Favolosa

Carnivora

Gambero

Genovese

Dietaries

Vegetables

Cheeses
Cured Meats
Seafood

Pesce del Giorno
Scaloppine al Vino Bianco
Bistecca di Manzo
Barbecue King Prawns
Petto d’Anatra

PIZZA

fior di latte - tomato sugo - Grana Padano - extra virgin olive oil -
basil
++ San Daniele prosciutto
++ buffalo mozzarella
++ San Daniele prosciutto - buffalo mozzarella
tomato salsa - eggplant - zucchini - capsicum - fior di latte - basil
San Daniele prosciutto - rocket - Grana Padano - fior di latte -
tomato sugo
fior di latte - truffle portobello - roasted potatoes - rocket
shaved parmesan
porchetta - roasted potatoes - smoked scarmorza - salsa verde
tomato salsa - leg ham - olives - mushroom - artichoke - fior di latte
hot salami - n’duja - basil - fior di latte - tomato sugo
++ buffalo mozzarella
pork sausage - caramelised red onion - roasted red capsicum -
olives - fior di latte - tomato sugo - parsley
pumpkin puree - guanciale - gorgonzola - carmelised onions
porcini sugo - pork sausage - mushroom * smoked mozzarella -
parsley
fennel salami - spicy eggplant - artichoke puree - squacquerone -
fior di latte
tomato salsa - ham - finocchiona - pork sausage - hot salami -
fior di latte
prawns - zucchini puree - zucchini - ‘nduja - smoked scarmorza

buffalo mozzarella - basil pesto - cherry tomatoes - fior di latte

++ low gluten base

++ vegan cheese (macadamia)

PIZZA ADD ONS

mushrooms - olives - rocket - caramelised red onion - roasted capsicum *

cherry tomatoes
gorgonzola - buffalo mozzarella - fior di latte - burrata
n’duja - hot salami - ham - pork sausage - San Daniele prosciutto

anchovies - prawns

SECONDI
fishoftheday <«——— Ast. ;owumaﬁcm/

veal scaloppine - white wine butter sauce - charred broccolini
porterhouse (300g) - crispy polenta - fried sage - balsamic jus
garlic + chilli oil - rocket - lemon

Warrnambool roasted duck breast - confit potatoes - duck jus
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