FOCACCIA Q%

Mixed Herbs| extra virgin olive oil - Maldon sea salt

Fior Di Latte| herbs - extra virgin olive oil - Maldon sea salt KLZ:L

Crudo e Mozzarella| San Daniele Gran Riserva 24mth prosciutto - fior di latte %
Bruschetta| tomato medley - fior di latte

ANTIPASTI

Italian Mixed Olives | marinated - served warm

Crudo di Pesce | yellow fin tuna - mandarin infused oil - radish - avruga caviar

Peperoni Acciughe | red bull horn pepper - buffalo ricotta - anchovies - basil
Capesante | seared scallops - rocket - crispy pancetta - cherry balsamic vinegar
San Daniele | 24mth aged San Daniele Gran Riserva prosciutto - gnocco fritto
Parmigiano Reggiano
Burrata Caprese | burrata - tomato medley - basil pesto
Crocchette di Maiale | pork croquette - porcini sugo - chilli mayo - black pepper
Melanzana Croccante | crispy eggplant sticks - pomegranate vinegar - Grana Padano - chives
Calamari Fritti | dusted calamari - basil pesto - aioli - cracked pepper

Polipetti in Guazzetto | baby octopus - tomato stew - black olives - crostini

PASTA E RISOTTO

Linguine Vongole | clams - bottarga - white wine - butter - lemon zest
Spaghetti Granchio | blue swimmer crab - crayfish bisque - cherry tomatoes - basil
Maccheroni alla Vodka | maccheroni - napoli sauce - cream - vodka - lemon ricotta -
Grana Padano - black pepper
Casarecce al Nero | squid ink casarecce - prawns - calamari - white wine sauce -
parsley - chilli oil
Risotto al Radicchio | vialone nano rice - radicchio sauce * squacquerone - vincotto
Fusilli alla Salsiccia | spiral pasta - pork sausage - white wine + porcini sauce
Pappardelle all’Anatra | white wine braised duck leg ragu - mandarin infused extra virgin

olive oil - butter - Parmigiano Reggiano

Gnocchi al Ragu d’Agnello | lamb shoulder ragu - pecorino Romano - lemon infused oil

Dietaries | ++ gluten free cassarecce

++ gluten free gnocchi

CONTORNI

Insalata Mista | mix lettuce - cucumber - cherry tomato - radish - white balsamic -
extra virgin olive oil
Insalata di Beetroot | roasted + pickled beetroots - radicchio endive - goat cheese
Fagiolini Brasati | runner beans - caramelised onion * napoli sauce - coriander
Patatine Fritte | fries - aioli

++ tomato sauce
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PIZZA

Margherita| fior dilatte - tomato sugo + Grana Padano - extra virgin olive oil -

basil
++ San Daniele prosciutto
++ buffalo mozzarella
++ San Daniele prosciutto - buffalo mozzarella

Vegetariana| spicy eggplant - zucchini - roasted pumpkin - red capsicum -
fior di latte
Prosciutto| San Daniele prosciutto - rocket - Grana Padano - fior di latte -
tomato sugo
Salame e Patate | fennel salame - potato - smoked scarmorza - salsa verde -
fior di latte
Capricciosa| leg ham - olives - anchovies - mushroom - fior di latte - tomato sugo
Calabra| hot salami - ‘nduja - basil - fior di latte - tomato sugo
++ buffalo mozzarella
Salsiccia| pork sausage - caramelised red onion - roasted red capsicum -
olives - fior di latte - tomato sugo
Cotto e Gorgonzola| legham - gorgonzola - fior di latte - tomato sugo
Porcini| porcini sugo - pork sausage - mushroom - smoked mozzarella
Favolosa| fennel salami - spicy eggplant - artichoke puree - squacquerone -
fior di latte
Anatra| braised duck - potato - porcini sugo - fior di latte
Gambero Nero| prawns - squid ink ricotta - zucchini - ‘nduja - fior di latte

Genovese | buffalo mozzarella - basil pesto - cherry tomatoes

Dietaries | ++ gluten free base

++ vegan cheese

PIZZA ADD ONS

Vegetables | mushrooms - olives - rocket - caramelised red onion - roasted capsicum
Cheeses | asiago - gorgonzola - cacio - buffalo mozzarella - fior di latte - burrata
Cured Meats | n’duja - hot salami - ham - pork sausage - San Daniele prosciutto

Seafood | anchovies - prawns
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Costolette di Maiale | pork ribs - house made coffee barbecue glaze - red apple + celeriac slaw

Pesce del Giorno | fish of the day

Petto d’Anatra | roasted duck breast - confit duck fat potatoes * balsamic duck jus
Bistecca di Manzo | porterhouse (300g) - crispy polenta - fried sage - balsamic jus
Stinco di Vitello | braised veal shanks - saffron risotto alla milanese - veal sauce
Pollo Arrosto | roasted half chicken (700g) - charred broccolini - mustard sauce

Costata di Manzo | rib eye (500g) - mustard - balsamic jus

1637 chedit card surcharge. [0] weekend and 207, Public ffoliday surcharge applies
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Calzone alla Nutella |
Cannoli |
Tiramisu |

Pannacotta |

Lemon Tart |

Affogato |

Bombardino |

House Blend |
Con Latte |

Tea |
No + Low Caffeine |

Specialita della Casa |

Alternative Milk |

DOLCI

folded pizza base - nutella filling - fresh strawberries

orange + cinnamon ricotta filling

coffee soaked lady fingers - layered mascarpone

vanilla + cherry pannacotta - sour cherry puree - freeze dried amarene -

shortbread - lemon balm
gin + tonic jelly - raspberry - white chocolate - lime zest
vanilla ice cream - espresso
++ Frangelico
++ Kahlua
++ Baileys

advocaat - brandy - cinnamon cream

COFFEE AND TEA

espresso - doppio espresso - ristretto - doppio ristretto - caffe lungo
caffe latte - cappuccino - macchiato - macchiato doppio
++ decaffeinato
English breakfast - Earl Grey - chamomile - fresh mint -
lemongrass + ginger
chai tea - chai latte - cioccolata calda - cioccolata fredda
caffe freddo - marocchino

oat - almond - soy - lactose free

1637 chedit card surcharge 0], weekend and 207, Public ffoliday surcharge applies
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CINQUE TERRE

1637 chedit card surcharge 10]. weekend and 207, Public ffoliday surcharge applies



